
ごぼうのブルーテ 函館ミルクのカプチーノ仕立てスープ

苫小牧産ホッキ貝のミキュイ バミセリと和風柑橘ジュレパスタ

いちごのパフェデザート

コーヒー

ブレッド２種またはライス（北海道産米ななつぼし使用）

北海の幸オードブルプレート
　・日高モッツァレラチーズの焼きカプレーゼ　
　・十勝マッシュルームのブルギニオンバター焼き
　・南蛮海老の柑橘マリネ あおさのソース
　・道産生ハムとグリッシーニ
　・野菜のキッシュ

前　菜

メイン 【肉料理】真狩（まっかり）産ハーブポークの
　　　　　パルメザンクルートバター焼き
　　　　　ハスカップのコンフィチュールに生姜エピス
【魚料理】近海で獲れたソイのポワレ ケッカソース
※上記二品をワンプレートでご提供いたします。

Special  Hokkaido     Dinner
道産食材で彩る まるごと北海道ディナー

※お客様あるいはお連れ様の食物アレルギー、 食物不耐性、 食生活条件、 あるいは宗教上の理由がある食物について、
当レストランで提供する料理の原材料についてのご質問はスタッフヘお尋ねください。

Please inform your server of any food allergies, food intolerance, 
dietary requirements or religious interest that you or any of your party may have. 


